HOTEL “RESTAURANT

HOHENTWIEL
Hohentwiel 1, 78224 Singen, Tel 07731/9907-0, Fax 07731/9907-40, info@hotel-hohentwiel.de

FISCH-MENU

Rahmstippchen von Edelfischen und Muscheln

4750 Euro

R KK A KK

Salat von mediterranem Gemtise mit gebratenem Knoblauch-Scampi

LR g 2R -db- b g -4

Filet von der Dorade mit Tomaten, Pinienkernen und Olivenol
auf buntem Pfannengemiise und Rosmarin-Griefsstrudel

LR g 2R db- b - -4

Portwein-Creme mit Honigbirnen und Mandelsofte

SURF & TURF MENU

Duett von Jakobsmuschel und gerauchter Entenbrust
mit Bouquet von Wildkriutersalaten an Orangen-Portwein-Dressing

50,50 Euro

kKRR AR

Tranchen vom argentinischen Rinderfilet und gebratener Riesengarnele
an Madeirajus mit gegrilltem Gemiuse und Kartoffelkrapfen

LA - g - - dih -4

Whisky-Schokoladenmousse und Mangoparfait an Himbeerragout

GOURMET-MENU

Schaumstippchen von Steinpilzen und Apfel-Chips

59.50 Euro

R O - - g -4

Zanderfilet im Salbei-Schinkenmantel
auf bunten Balsamico-Linsen und Prosecco-Schaum
R R - ‘b - i -4

In Rotwein pochiertes Rinderfilet an Honigjus
mit glasiertem Mini-Gemiise und Kartoffel-Baumkuchen
* ok ok Kk A kK

Weifbes Champagner-Mousse auf Zwergorangenkompott
und Himbeermark

* ok K Kk A kK

Késebrett mit franzosischem Kése und Feigensenf
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MENUVORSCHILAGE FUR FEIERLICHKEITEN
MENU 1
29,50 Euro

Kraftbrithe mit Kriuterflidle, feinen Gemiisestreifen
und Schnittlauch

kKRR AR

Geschnetzeltes von der Pute , Ziiricher Art“ mit
Kartoffelrosti und bunter Gemiiseauswahl der Saison

LR g 2R db- b - -4

Lauwarmer Apfelstrudel von Bodenseesdpfeln
auf Vanillesauce und Walnusseis

MENU 2
33,50 Euro

Bunte Blattsalate mit Rucola, Kracherle und Speckkrusteln
in Apfel-Balsamicodressing

kR XK AR

Badisches Bratenpfannchen (Schwein und Rind) an zweierlei Saucen
(Burgunderjus und Pilzrahmsauce) mit buntem Gemtse der Saison,
hausgemachte Spatzle und Kartoffelkroketten

RO G- - g -4

Mango-Halbgefrorenes auf Himbeermark und Schokoladen-Sahne

Bunte Blattsalatvariation an Chili-Vinaigrette
mit Garnelen in Knoblauch gebraten

41,50 Euro

* ok ok Kk A kK

Mit Zitrone und Honig mariniertes Maispoulardenbriistchen
an Calvadossauce mit Mandelbroccoli und Bandnudeln

* ok ok Kk A kK

Bayerische Vanillecreme auf Beerenragout im Weckglas serviert
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Gebackene Quarknocken im Cornflakes- Mantel
auf Ananas- Chiliragout an kleinem Blattsalatstraufs

39,50 Euro

*oR KK A KK

Schweinefilet im Speckmantel an Rotweinjus mit frischem
Marktgemiise, hausgemachten Spitzle und Kartoffelplatzchen

LR g dh-db- b g -4

Karamellisierte Creme von der Kokosnuss mit Zitroneneis

Gefldimmter Ziegenfrischkise an Wildkrautersalat
und Feigensenfsauce

45,50 Euro

LR g 2R db- b g - ¢

Zart rosa gebratenes Roastbeef vom argentinischen Weiderind an
Portweinjus mit Marktgemiise und gebackenen Rosmarinkartoffeln

R O - - g -4

Warmes Schokoladentortchen mit Sauerkirschragout und Walnusseis

Apfel-Safranstippchen mit Quarknocken

49,50 Euro

ok R R AR

In Knoblauch gebratene Riesengarnelen auf Safran-Tagliatelle

R O G- - g -4

Kalbsrticken am Sttick gebraten an Morchelrahmsauce mit
glasierten Fingermohrchen und hausgemachten Brandteigkrapfen

* ok ok Kk A kK

Mousse von Zartbitterschokolade und Chili
auf Ananasragout und Hippenrollchen

Fiir Vegetarier ist eine Auswahl aus unserer aktuellen Speisekarte moglich,
far Vegan und glutenfreie Essen beraten wir Sie gerne vor Ort.
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